Eiskarte

Tagliche Angebote

Kindergeburtstag

Rote Griitze Becher
zwei Kugeln Eis nach Wahl mit Roter Griitze,

Sahne und Schokosauce

2,99

Frahstick
reichhaltiges Frihstiicksbuffet mit einer groBen Auswahl an Wurst,
Kase, SiiBspeisen, Séaften, Eierspeisen und vielem mehr

Fruchtbecher
zwei Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne
und einer Fruchtsauce

Kaffee und Kuchen

2,99

Leckere und groBe Auswahl
an Torten und Kuchen

Italienische Pasta

‘taglich frisch mit verschiedenen Saucen

Leckere Kiiche
mit jeweils einem vegetarischen Gericht

Salate .
frisch und lecker-von unserem Salatbuffet

RINDER-&
FARADIES

Immer mehr Kinder feiern lhren Geburtstag bei uns im Kinder-
Paradies. Fir die kleinen Gaste kdnnen Sie bei uns eine
gelungene Party steigen lassen. Alle Vorbereitungen-und das
Aufrdumen nach der Feier tbernehmen wir fir Sie. Um die Ver-
pflegung der Feiernden kimmert sich unser Restaurant-Team.

Unsere freundlichen Mitarbeiterinnen im Kinder-Paradies
beraten Sie gerne. ‘ .

!

. Kinderteller &

mit einer kleinen Uberraschung fiir die Kleinen
(fir Kinder bis 10 Jahren)

Frisch vom Girill
taglich wechselnde Angebote

Unsere Gerichte aus der Speisekarte und weitere Angebote
erhalten Sie natlrlich auch auf unserer Internetseite unter:

www.zurbrueggen.de
So sind Sie zu Hause oder im Biiro stets informiert. = -‘

1 Stiick Angebotskuchen

inklusive einem Pott Kaffee

ab 2,25

Aus der Suppenkiliche

taglich wechselnde Suppen und Eintdpfe

Aus der Fischtheke
Raucherfisch, eingelegte Fischspezialitéten,
gebratener und gebackener Fisch

Weitere Informationen zu den Zusatzstoffen und Allergenen
erhalten Sie an unserer Restaurantkasse.

Offnungszeiten Restaurant
Montag bis Freitag
Samstag

+10.00 - 19.00 Uhr
10.00 - 18.00 Uhr
In unserer Filiale in Herne ab 9.00 Uhr. -

V/A
zurbruggen



Woche vom
1.Mai bis 6. Mai 2017

Woche vom
8. Mai bis 13. Mai 2017

Woche vom
15. Mai bis 20. Mai 2017

Woche vom :
22. Mai bis 27. Mai 2017

MO Lasagne

MO Maifeiertag MO Gebraunter Leberkdse 5,95 6,50 MO Hackbraten 5,75
Wir wiinschen einen schonen Feiertag mit Spiegelei und Stampfkartoffeln, mit Bechamelsauce, Tomaten und mit Zwiebelsauce, dazu Rahm-Gemiise
dazu Krautsalat Hackfleisch, dazu ein kleiner Salat vom Buffet und Petersilienkartoffeln
DI Koénigsberger Klopse 5,95 DI Geschnetzeltes vom Schwein 6,75 DI  Saftiger SpieBbraten 6,50 DI  GroBer bunter Salatteller 5,95
mit einer WeiBwein-Kapernsauce, »ZUricher Art“, in einer WeiBweinsauce . ~ mit Krautercreme, Pommes frites und Krautsalat mit ofenfrischem Stangenbaguette, Hahnchen-
dazu Kartoffeln und Rote Beete mit Champignons, d_a}u Perlkarotten und Réstinchen fleischstreifen und einem Dressing nach lhrer Wahl
MI Rheinischer Sauerbraten 7,95 Ml  Schweizer Wurst-Kéase Salat 5,95 Ml  Putensteak ,indisch” 6,25 Mi MOngolentopf N S 6,95
mit Rosinen und Mandelblattern, mit ofenfrischem Bauernbrot und Butter, in einer fruchtigen Currysauce mit Friichten, zarte Schweinefiletstreifen in Rote BeetesaL_Jc'e mit
dazu Brokkolirdschen und KartoffelklBe dazu ein kleines Dessert abgerundet mit Honig, dazu Méhren und Patnareis Champignons und Schmand, dgzu kleine Réstinchen
DO Currygeschnetzeltes 6,25 DO Bunte Nudelpfanne 5,95 DO Rinderroulade 7,95 DO Christi Himmelfahrt
von der Pute, mit frischen Friichten im Reisrand mit Gemusejulienne, zarte Hahnchenbruststreifen - in einer Burgundersauce, ; Wir winschen einen schénen Feiertag
garniert, dazu eine kleine Salatgarnitur und einer pikanten Tomatensauce Rotkraut und Petersilienkartoffeln
FR Gebratenes Fischfilet 7,95 FR Paniertes Schollenfilet 6,95 FR 8 zarte Matjesfilets 6,95 FR Gebratene Forelle 7,25
an einem Spargelragout mit Kirschtomaten, mit hausgemachtem Kartoffelsalat, sHausfrauen Art“, dazu feine Speckbdhnchen mit zerlassener Butter, Dampfkartoffeln o
dazu Petersilienkartoffeln und Buttersauce Remouladensauce und Salatgarnitur und Pfannenkartoffeln und einer kleinen Salatgarnitur )
SA Paniertes Schweineschnitzel 7,25 SA Gebratenes Schweineschnitzel 7,25 SA Gebratenes Hahnchenschnitzel 7,25 SA Paniertes Schnitzel 7,25
»Madagaskar” mit einer bunten Pfeffersauce mit Orangen-Hollandaise, dazu Pariser-Karotten »,Budapester Art“, dazu eine Paprikasauce »Bayrische Art“, mit einer Zwiebel-Malzbiersauce,
und Kartoffelkroketten und Kartoffelkroketten abgerundet mit Sambal Oelek, Pommes frites buntem Gemise und Kroketten
und Krautsalat
VEGETARISCHES GERICHT DER WOCHE VEGETARISCHES GERICHT DER WOCHE VEGETARISCHES GERICHT DER WOCHE VEGETARISCHES GERICHT DER WOCHE
Gemiiselasagne 5,90 Tortellini 5,90 3 Reibekuchen 5,90 Kohlroulade 5,90

dazu ein kleiner Salat

mit Soja-Bolognese

mit Apfelkompott, dazu ein Espresso

mit Kimmel-Senfsauce und Petersilienkartoffeln



